
  



 

ご 案 内

郷土料理 

最高級の地元の食材をお楽しみいただける、とっておきの一品です。 

 

環境に配慮して作られた食材を使用するお料理  

地元の生産者と協力することによって、高い品質かつ自然に優しい環境で育った
季節の食材を選びました。健康的で風味豊かな一品です。 

 

ワールドキッチン 

私たちのグローバルネットワークを通じて、世界中で人気のメニューを 

オリジナルの調理法にて忠実に再現した一品です。 

 

 ベジタリアンのお客様に適したお料理 

 

 

 ヴィーガンのお料理 

 

 

 グルテンフリーのお料理 

 

 

 軽食 

 

 

 

ハラルフード(イスラム教の法律に則した食べ物）をご希望のお客様に 

適したお料理 



ア ラ カ ル ト

 |  前 菜  
 

                                                                                                                                               

 
シャルキュトリーボード 

サラミ、生ハム、ハム、 スモークチキン、フムス、ブレッド 

  
                                                 

ノカ ロースト＆グリル 季節野菜とグリーンサラダ ハウスドレッシング 
 

                                       

シーザーサラダ 

パルメザン、クルトン、ベーコンクリスプ 

 

 追加トッピング - グリルチキン                                                                                                                    

 
                                                                                                                                                                                                                                               

サーモングラバラックスサラダ プンパニッケル 

 
※ 
※ すべてのサラダは追加料金  円で大きいサイズをご用意いたします。 

 
 
 

 |  ス ー プ  
 

 本日のスープ                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

 フレンチオニオングラタンスープ                                                                                                                                                                                                         

                      

黒豚を使った豚汁                                                                                                             
 
 
 

 |  メ イ ン デ ィ ッ シ ュ  
   

季節の鮮魚のロースト 
 

紀の国みかんどりの胸肉のロースト 

 
                                                                                       

国産牛テンダーロインのステーキ 

 
                                 

国産黒毛和牛サーロインのグリル 
 

                                                                                       

グリル野菜のプラッター 

 
※  
※メイン料理と一緒に下記の中からお好きな野菜料理、ポテト料理、 ソースを一つずつお選びいただけます。 

 

野菜料理 

 季節野菜のロースト 

 ブロッコリーとローストトマト 
 

ポテト料理 

 フライドポテト 

 マッシュポテト 

 
ソース 

 マスタードソース 
 赤ワインソース 

  サルサヴェルデ                                            
 
 

Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 
Food allergies and food intolerance 

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 
All rice items are locally produced. 

米を使用した商品は全て国産米を使用しております。 



 |  パ ス タ  

 

ノカ ロースト＆グリル ボロネーゼスパゲティ           

兵庫県産和牛と豚のボロネーゼ、バジル、トマト、チーズ 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                

ペンネパスタ アラビアータ 

 
 

 |  バ ー ガ ー と サ ン ド ウ ィ ッ チ  

 

ノカ ロースト＆グリル シグネチャー和牛バーガー

ベーコン、チェダーチーズ、トマト、ピクルス 

 
 追加トッピング – 目玉焼き                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

 

クラブハウスサンドウィッチ 

スモークチキン、ベーコン、玉子、トマト、レタス 
 

ヴィーガンバーガー 

大豆ミートパティ、ヴィーガンチーズ、レタス、トマト、アボカド、ヴィーガンタルタルソース 

 
※  

※ 全てのバーガーとサンドウィッチには、フライドポテトが付いています。 

 
 

 |  ア ジ ア 料 理  

 

黒毛和牛のステーキ丼セット 

味噌汁、香の物 
 

ノカ ロースト＆グリル シーフードカレー      
 

豚カツ丼セット 

味噌汁、香の物 

 
 

 |  軽 食  
 

  
野菜のトルティーヤラップとファラフェル 

フムス、アボカド、パプリカ、キュウリ、レタス、ドライトマト 

 

スパイシーフライドチキンウィング シラチャーマヨネーズディップ 

 

関西風うどん 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

フライドポテト 
 

おにぎり(鮭、紫蘇)と香の物 

 

おかきとミックスナッツ盛り合わせ 

 
 
 
 
 

Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 
記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 

Food allergies and food intolerance 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 
All rice items are locally produced. 

米を使用した商品は全て国産米を使用しております。 



 

 |  ケ ー キ セ ッ ト  

 

 |  ス コ ー ン セ ッ ト  

プレーンスコーンと季節のスコーン ジャムとバター添え 

ご一緒にオリジナルコーヒーまたは、  セレクションからお選びください。 
 

季節限定ドリンクと抹茶ラテは、＋ 円でお選びいただけます。
 
 
 
 
 

 |  
ノ カ  ロ ー ス ト & グ リ ル  シ グ ネ チ ャ ー デ ザ ー ト  

 

 

“和乃香” 
宇治抹茶ムース、柚子クリーム、和三盆クリスピーメレンゲ 

 
 
 
 
 

 

黒蜜のジュレと柚子クリームを宇治抹茶で包んだ、 

和の香りが楽しめる口当たりの良いムースケーキ。 

和三盆を使用した香ばしい玄米メレンゲと 

金柑のコンポートと共にお召し上がりください。 
 
 
 
 
 
 

 |  デ ザ ー ト  
 

スライスフルーツの盛り合わせ 

 

ベイクドチーズケーキ 季節のフルーツ、ラズベリーアイスクリーム添え 

 

クラシック ティラミス チョコレートクランブルとチョコレートアイスクリーム 

 

アイスクリーム 

バニラ、チョコレート 又は ストロベリー 
 

                                                                                                                                                                                                 

アフォガード 

 
                                                                                                                                                                       

アルフォンソティーアフォガード 

 

ノカ ロースト＆グリル チーズプラッター 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 
記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 

Food allergies and food intolerance 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 
All rice items are locally produced. 

米を使用した商品は全て国産米を使用しております。 



お 飲 み 物  

 |  季 節 限 定 ド リ ン ク  
 

ゴールデンブリーズ 

 

サマーブロッサム 

 

シーグラス 

 
 
 
 

 |  コ ー ヒ ー  
  

コーヒー（ホット / アイス） 
 

カフェインレスコーヒー 
 

エスプレッソ 
 

カフェマッキャート 
 

カフェラテ（ホット / アイス） 
 

カプチーノ 
 

チョコレートミルク（ホット / アイス） 

     
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 |  セ レ ク シ ョ ン  
 

本日おすすめのティー 
 

インターコンチネンタルホテル大阪 オリジナルブレンド 
 

インターコンチネンタルホテル別府 オリジナルブレンド 
 

フレンチアールグレイ 
 

イングリッシュブレックファースト（ホット / アイス） 
 

ロイヤルダージリン 
 

バニラブルボン 
 

カモミール 
 

ミント 
 

ジャスミンクイーン 
 

エンペラー煎茶 
 

ウーロンプレステージ 
 

 

 
 
 
 

Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 
記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 

Food allergies and food intolerance 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 



Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 
Food allergies and food intolerance 

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 

 |  ス ペ シ ャ ル ド リ ン ク   

ピーチマンゴーアイスティー 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
抹茶ラテ（ホット / アイス） 

 
 
 
 

 |  ジ ュ ー ス と ソ フ ト ド リ ン ク  

 

桜川サイダー 

 

キリンレモン 

 

コカ コーラ / コカ コーラ ゼロ 

 

トニックウォーター 

 

アイスウーロン茶 

 

フレッシュオレンジジュース 

 

フレッシュグレープフルーツジュース

 

和歌山県 伊藤農園 みかんジュース 

 

⾧野県 安曇野 りんごジュース 

 

パイナップルジュース 

 

クランベリージュース 

 

トマトジュース 

 
 
 
 

 |  ミ ネ ラ ル ウ ォ ー タ ー  

 

サンペレグリーノ 
 

ペリエ 
 

アクア パンナ 
  



Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 
Food allergies and food intolerance 

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 

 |  

シ ャ ン パ ー ニ ュ と ス パ ー ク リ ン グ  
 

ルイ ロデレール コレクション 

 

ポメリー アパナージュ ブラン ド ブラン 

 

ガンチア グラン レアレ ブリュット   

 
 
 
 

 |  ワ イ ン  セ レ ク シ ョ ン  

 

 | 白 ワ イ ン  

シャトー デュ バライユ ボルドー ブラン フランス 
 

クライン セブン ランチランズ ソーヴィニヨン ブラン アメリカ 

 

ファミーユ フューゲル リースリング エステート フランス 

 

ドメーヌ ヴォコレ エ フィス シャブリ ヴィエイユ ヴィーニュ フランス 
 
 

 | 赤 ワ イ ン  

シャトー プロミ ボルドー フランス 
 

クライン セブン ランチランズ カベルネ ソーヴィニヨン アメリカ 

 

ギガル サン ジョセフ ルージュ フランス 

 

フェヴレ メルキュレ ヴィエイユ ヴィーニュ フランス 
 
 
 
 

 |  ビ ー ル  

 

 | 生 ビ ー ル  

アサヒ スーパードライ ドラフト                                                                                                                                      

 
 

 | ボ ト ル ビ ー ル  

サッポロ エビス 
 

サントリー プレミアムモルツ 
 

ハイネケン 
 

ギネス エクストラスタウト 
 
 

 | ノ ン ア ル コ ー ル ビ ー ル  

アサヒ ドライゼロ 
 

 

  



Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 
Food allergies and food intolerance 

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 

 |  カ ク テ ル  

 

 | シ ャ ン パ ー ニ ュ  

ミモザ 
 

キール ロワイヤル 
 

ベリーニ 
 
 

| ジ ン  

ジン トニック 
 
 

 | ウ ォ ッ カ  

スクリュードライバー 
 

モスコミュール 
 
 

 | ラ ム  

キューバ リブレ 
 
 

 | テ キ ー ラ  

テキーラサンライズ 
 
 

 | ウ イ ス キ ー  

マミーテイラー 
 
 

 | リ キ ュ ー ル  

カシスソーダ 
 

カンパリソーダ 
 

スプモーニ 
 

ファジー ネーブル 
 

 カルーアミルク 
 

 梅酒 
 
 

 | ビ ー ル  

 シャンディガフ 
 

 パナシェ 
 
 

ノ ン ア ル コ ー ル カ ク テ ル  

シャーリーテンプル 
 

  



Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 
Food allergies and food intolerance 

We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. 

食材にアレルギーがあるお客様は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。 

 |  ウ イ ス キ ー  

 

 | シ ン グ ル モ ル ト  ウ イ ス キ ー  

ザ グレンリヴェット フレンチオーク リザーヴ  
 

グレンモーレンジ オリジナル 
 

タリスカー 年   

 

ボウモア 年 
 
 

 | ブ レ ン デ ッ ド  ウ イ ス キ ー   

 
シーバス リーガル 年 

 

ジョニー ウォーカー ダブルブラックラベル 
 
 

 | バ ー ボ ン  ウ イ ス キ ー   

 

 メーカーズ マーク
 
 

 ジャック ダニエル ジェントルマンジャック 
 
 

 | ジ ャ パ ニ ー ズ  ウ イ ス キ ー   

 

 山崎 N.V.
 

 

 山崎 12 年
 
 

 | コ ニ ャ ッ ク  

 
 レミー マルタン  
 
 
 ヘネシー  
 
 

 | ア ル マ ニ ャ ッ ク  

 
 メゾン ジェラス ジェラス 年 
 
 
 
 

 |  日 本 酒  
 

 
 久保田 千寿 吟醸 【新潟県 】
 
 
 獺祭 純米大吟醸 45 【山口県 Yamaguchi】 
 


