
帆立貝柱のグリル

D E S S E R T  | デザート

InterContinental Osaka Signature Desserts with Coffee or TWG Tea

インターコンチネンタルホテル大阪 シグネチャーデザートセレクション、コーヒー 又は TWG Tea

  Grilled Headed Shrimp ＋¥ 1,100

有頭海老のグリル

   Grilled Scallop ＋¥ 600

M E N U

メニュー

  

N  O  R  T  H     K  A  N  S  A  I L  I  V  E  L  Y     D  I  N  I  N  G

Toscana
トスカーナ

A P P E T I Z E R  &  S A L A D　B A R | 前菜ブッフェ

A D D　S O U P | スープを追加でお選びいただけます

Chef's Recommended Soup of the Day + ¥ 500

本日のシェフのおすすめスープ

M A I N  D I S H | メイン料理

Choose your favourite main dish
お好きなメイン料理をお選びください

本日の鮮魚　ドライトマト　アンチョビ　グレモラータ

Fresh Fish of the Day / Semi Dried Tomatoes / Anchovy / Gremolata Roasted Japanese Pork Loin on the Bone / Apple Jam / Marsala Sauce

＋￥1,000

骨付き国産豚ロース肉のロースト　マルサラソース

150g  ＋￥1,700  |  300g  ＋￥3,400

 Japanese Beef  Tenderloin / Balsamico

Bistecca alla Fiorentina / Pink Salt

＋￥2,500

Tボーンビステッカ　フィレンツェ風

Cacciucco Livorno Style

国産鶏のトスカーナ風ロースト

カッチュコ　リヴォルノ風

Roasted Japanese Chicken Tuscan Style / Rosemary / Lemon

トスカーナ風　神戸牛と京都日吉豚を使ったラザニア

Tuscan Inspired Lasagna / Kobe Beef / Kyoto Hiyoshi Pork / Extra Virgin Olive Oil

G O  D E L U X E　|  メイン料理に追加いただけます

ペコリーノチーズと共に 国産牛テンダーロインのビステッカ　バルサミコソース

Lunch : Weekdays (平日)

 食材にアレルギーをお持ちのお客様で当レストランにて提供する原材料についてご質問がある方は、スタッフまでお気軽にお申し付けください。

Prices are inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

記載料金には消費税が含まれております。別途15％のサービス料を頂戴します。

We welcome inquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients for allergies and intolerances.

¥6,900Dinner : Saturday, Sunday and Public Holidays (土・日・祝)

¥5,500

¥6,100

¥6,100

Dinner : Weekdays (平日）

Lunch : Saturday, Sunday and Public Holidays (土・日・祝)


